
История успеха пекарни «Париж» или как ИП Говязин Алексей 

Алексеевич принес кусочек Франции в Амурскую глубинку 

В селе Глухари Свободненского района Амурской области есть место, 

которое давно перестало быть просто точкой продаж. Это пекарня «Париж» — 

сердце и душа не только одного села, но и всего района. Ее аромат — это 

симфония свежеиспеченного хлеба, сдобы и домашних пирожков, а ее 

создатель — индивидуальный предприниматель Говязин Алексей Алексеевич 

— человек, который доказал, что настоящее предпринимательство рождается 

на стыке страсти, ответственности и любви к своей земле. 

Зарегистрировавшись в качестве ИП 30 ноября 2017 года, Алексей 

Алексеевич, человек с техническим складом ума, подошел к новому делу со 

всей свойственной ему основательностью. Он не просто открыл пекарню — 

он создал социально значимое предприятие, которого так не хватало глубинке. 

Его перфекционизм и ответственность легли в основу бизнес-философии, где 

качество и свежесть стали не просто словами, а непреложными правилами. 

Секрет успеха «Парижа»: качество, доступность и забота о людях 

Под руководством Алексея Алексеевича работает небольшая, но 

сплоченная команда из трех человек: пекарь и два продавца. Будучи 

ответственным руководителем, он выстроил работу без нарушений трудовой 

дисциплины, а в отношениях с коллегами и покупателями всегда вежлив и 

тактичен. Он не только сам постоянно учится, но и планомерно работает над 

повышением профессиональной подготовки своих кадров, понимая, что успех 

предприятия — это общий успех. 

Ассортимент пекарни — это отдельная гордость. Он не просто обширен, 

он живой и дышащий, полностью соответствующий потребительскому спросу 

и постоянно обновляющийся. Вся продукция реализуется по доступным 

ценам, что особенно важно для сельской местности. Ключевой принцип — 

«всегда свежие». Изделия выпекаются небольшими партиями, поэтому на 

прилавках каждый день — ароматный и горячий хлеб. 

От села Глухари до города Циолковский: география успеха 



Изначально скромная пекарня сегодня обеспечивает хлебобулочными 

изделиями не только родное село Глухари. Благодаря высочайшему качеству 

и ответственному подходу, «Париж» заслужил доверие жителей других сел 

Свободненского и Шимановского районов, а также города Циолковский. Это 

ли не лучшее доказательство признания? 

Ассортимент поражает воображение и удовлетворяет любой вкус: 

• Хлеб: высший сорт, второй, гречишный, заливной, Бородинский. 

• Булочные изделия: разнообразные батоны, лепешки, хала. 

• Широкая выпечка: кулебяки, богатый ассортимент жареных и печеных 

пирожков, расстегаи, сдоба. 

• Особые позиции: даже пицца! 

Заключение: Предпринимательство как служение 

Пекарня «Париж» ИП Говязина Алексея Алексеевича — это блестящий 

пример того, как малый бизнес может стать настоящим драйвером развития 

сельских территорий. Это история не только о коммерческом успехе, но и о 

социальной ответственности, о создании рабочих мест, о качестве жизни на 

селе и о том, как одно предприятие может накормить и объединить целый 

регион. 

Алексей Алексеевич своим трудом доказывает, что «Париж» — это не 

просто красивое название. Это синоним качества, свежести и заботы о каждом 

покупателе. Его дело — достойный пример для подражания и яркий 

претендент на высокую оценку.  
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